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Cuenta con sistema de abgstecimiento de agua

otable en éptimas condicibnes.

limentos

Presenta certificado ‘vigentle de manipulacion de

Covple

Cuenta con los registros s3nitarios

arnicos/pescados).

proveedores (Obligatorio chimplimiento para

favorables de sus

(L wegrle

Realiza higiene de manos

bara manipular alimentos : . 1 "
peribdicamente. | } e
iene las unas limpias y sih esmalte. AN | (Com e
. |Limpia constantemente utdnsilios/herramientas - {q /
cuchillos, pinzas, etc.). ‘ B foewpte
No usa joyas como anillos, relojes, pulseras, entre . s
otros N C@f*”f/’ e
Usa elementos de proteccipn personal: Cofia M (Cvs plE
Usa elementos de proteccipn personal: Tapabocas A (?tfi/"}ﬁ/’/(
Usa elementos de proteccipn personal: Guantes Xi By e
[Usa elementos de proteccipn personal: Delantal. A Sy /€
|Personal en optimo estadolde salud (Certificado ; /,a " 4
|vigente No padece enfermedad infectocontagiosa). Al £t wrplc

La persona que recibe din ro © atiende al publico NO _
manipula los alimentos 6 tgma medidas para evitar la

|Porta el uniforme en buends condiciones (sin rotos,
rlenmendaduras, colores claros)

: @/‘M'f 7 /e
onfc

Utiliza calzado cerrado y r&istente.

>

Corptt

Contenedores (canecas) cgn tapa

y suficientes para

congelados.

isponer y separa los residlios sélidos correctamente. & G"""/ /e
Dispone adecuadamente Ids Aceites Vegetales : o (s / /ﬁ
Usados. L

' |Realiza jornadas de aseo y|limpieza del médulo. B Com {ﬁ/ &
|Estantes en condiciones égtimas de exhibicion. o Cuo ‘/H//}é
‘IAlimentos con excelente presentacion y calidad. M Cuigy Vida

Imacena alimentos en mupbles, estibas que los alslen >< st

el piso. :

os alimentos que lo requigran estan refrigerados y/o .

S’ubtoi_al

OrQéD lavables, no porosas.

Prepara/ exhibe alimentos 4

n superficies limpias,

Los productos y demas elerhentos

adecuadamente dentro deljmédulo.

estan organizados
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Cédigo: PM03-FO-033

SANEAMIENTO BASICO EN LOS ESPACIOS DE

SRS PLAZAS DISTRITALES DE

Versién: 02

MERCADO

Fecha: 22/07/2025

Médulos libres de elementos en desuso y :
almacenamiento de objetos que no correspondan a la
preparacién y exhibicién de alimentos.

(rple

|Localizacién y disefio en éptimas condiciones

(Hermetizacion, sin humedad, cableado no expuesto,
etc.)

ki | |CoPlq

{Instalaciones sanitarias adecuadas (lavamanos
omunes con sistema de accionamiento no manual,
~ es [avisos de buen lavado de manos, dotados con

’ lementos bésicos de aseo {papel, jabon)

- |Realiza control integral de plagas (preventivo y
correctiva).

os productos de limpieza y desinfeccion se

Resolucién 2674 de 2013.

“lencuentran almacenados correctamente para impedir //\ Con? /’Af
la contaminacién de los alimentos.

Cuenta con el soporte documental de saneamiento y
|los cuatro (4) programas minimos establecidos en la Y Cum /7/ q

Nombre y firma referente ambiental

Nombre, fiima'y aggvidad comerciante
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;U(;_’rrv?lt'/\ qe 09
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SRS LAZAS DISTRITALES DE MERCADO Focha: 22/07/2025
PLAZA DE MERCADO:. ts| 770 ¢ FECHAZY/ (0 25 |MODULON*7 2> - O gef

: Cuenta con sistema de ab4 slemmiento de agua :
otable en ptimas condicipnes. A Crarte

Presenta certificado vigentp de manipulacton de . - 5
alimentos r a Fﬁf‘f?f ‘e
Cuenta con los registros s3nitarios favorables de sus o

\ proveedores (Obligatorio climplimiento para bl |

arnicos/pescados).

{Eeahza higiene de manos
eriddicamente.

para manipular alimentos A

! relbjes, pulseras, entre

Usa elementos de proteccipn personal: Cofia
Usa elementos de proteccipn personal: Tapabocas

Usa elementos de proteccipn personal: Guantes Cﬂzmﬂ / =
Usa elementos de proteccipn personal: Delantal. e W’/ le
Personal en optimo estadd| de salud (Certificado (

igente No padece enfermpdad infectocontagiosa). G /;;/ <

La persona que recibe dingro o atiende al pablico NO

< TR R N S > =

_ |Porta el uniforme en buends condiciones (sin rotos,
Uniforjenmendaduras, colores clgros)
midad

|Utiliza calzado cerrado y re{sistente.

R

IContenedores (canecas) cdn tapa y suficientes para
!drspcmer y separa los residuos sélidos correctamente.

: |Dispone adecuadamente Ids Aceites Vegetales
Resid{Usados.

U0S |Realiza jornadas de aseo ¥ limpieza del médulo.
'{istantes en condiciones éfjtimas de exhibicion. 3

limentos con excelente presentacion y calidad. ‘
Imacena alimentos en muebles, estibas que los alslen

elpiso. /
os alimentos que lo requidran estan refngerados ylo
congelados.

~ 13]
«_ Rango Crmco 0-— 8]
|Prepara/ exhibe ahmentos 1n superficies hmplas X L~ /
Qrga lavables, no porosas. (v /"//' ¢
‘z?'é Los productos y demaés eferr\entos estan organizados | L (0 Je
adecuadamente dentro dellmédulo. J et / ~
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@ VERIFICACION CUMPLIMIENTO CONDIGIONES
s SANEAMIENTO BASICO EN LOS ESPACIOS DE
amEes PLAZAS DISTRITALES DE MERCADO

Cédigo: PM03-FO-033

N RS SRR
Modulos libres de elementos en desuso y
almacenamiento de objetos que no correspondan a la
preparacion y exhibicién de alimentos.

Versién: 02

Fecha: 22/07/2025

X1 | v ple

|Localizacién y disefio en 6ptimas condiciones
(Hermetizacién, sin humedad, cableado no expuesto,

N | Rk

tc.) i
l nstalaciones sanitarias adecuadas (lavamanos
{comunes con sistema de accionamiento no manual,
avisos de buen lavado de manos, dotados con

lelementos basicos de aseo (papel, jabon)

Realiza control integral de plagas (preventivo y
5 Jcorrectiva).

{Los productos de limpieza y desinfeccion se
ncuentran almacenados correctamente para impedir
Hla contaminacion de los alimentos.

¥ Cvmple

Cuenta con el soporte documental de saneamiento y
|los cuatro (4) programas minimos establecidos en la
_{Resolucion 2674 de 2013,

A C M(’/ é

“Nombre y firma referente ambiental

3

j@éf///@/f’”’”””f/’// L

| Nombre, firma y actividdd comerciante
X JICPT WP Lecrieh
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VERIFICACION CUMPLIMIENTO GONDIGIONES Cédigo: PM03-FO-033
enmuen SANEAMIENTO BASICO EN LOS ESPACIOS DE Versién: 02
il LAZAS DISTRITALES DE MERCADO Facha: 22/07/2025

PLAZA DE MERCADO: L ﬁls FEN A

M()DULO N 730 /27

Cuenta con snstema de abd
otable en optimas condici

stecimiento de agua
pnes.

FECHA: )/ /o

Presenta certificado vigen
alimentos

tr de manipulacion de

proveedores (Obligatorio ¢
arnicos/pescados).

Cuenta con los registros s3nitarios favorables de sus

bmplimiento para

ealiza higiene de manos
eriddicamente.

para manipular alimentos

[Tiene las ufias limpias y si} esmalte,

Limpia constantemente utélsehoslherramlentas

_|cuchillos, pinzas, etc.).

il B R B

No usa joyas como anillos,
otros.

relo;es, pulseras, entre

Usa elementos de proteccibn personal: Cofia

Usa elementos de proteccipn personal: Tapabocas

Usa elementos de proteccibn personal: Guantes

Usa elementos de protecci

bn personal: Delantal.

Personal en 6ptimo estado|de salud (Certificado
igente No padece enfermédad infectocontagiosa).

manipula los alimentos 6

La persona que recibe dingro o atiende al publico NO

ma medidas para evitar la

> xmw 2

lenmendaduras, colores cl

|Porta el uniforme en buends condiciones (sin rotos,

0S)

|Utiliza calzado cerrado y szistente. N fw 1 /v,_,'@
Contenedores (canecas) c¢n tapa y suficientes para | | y ‘Q;
b;ldisponer y separa los residlos sélidos correctamente. B ﬂ"f""/’ e

IDispone adecuadamente Igs Aceites Vegetales ~ J

|Usados. X ¢ pﬁ"/’g 4
ealiza jornadas de aseo y}limpieza del médulo. n Coyv /4;;}{,
stantes en condiciones égtimas de exhibicidn. A P e
limentos con excelente presentacion y calidad. W Conzp/€
Imacena alimentos en mugbles, estibas que los aislen )( &
el piso. L
os alimentos que lo requreran estan refrigerados y/o % Q""W /f

congeiados L g

Prepara/ exh:be alimentos ¢

n superficies limpias,

en Conformidad [ 14 — = 18]
Aceptable'[ 9-131
Rango Critico: [0-8]

' >
Organ|javables, no porosas. : ,t oy 7y £
sza 6 Los productos y demads elerhentos estan organizados = : /;4
~ ladecuadamente dentro dellmédulo. AP le
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VERIFICACION CUMPLIMIENTO CONDIGIONES ¢édigo: PM03-FO-033

Memr men SANEAMIENTO BASICO EN LOS ESPACIOS DE ersién: 02
IR PLAZAS DISTRITALES DE MERCADO fecha: 22/07/2025

IMédulos libres de elementos en desuso y
almacenamiento de objetos que no correspondan a la X @M f Je
preparacion y exhibicién de alimentos.

|Localizacién y disefio en éptimas condiciones

¢l(Hermetizacion, sin humedad, cableado no expuesto, N /7

Hete.)

Instalaciones sanitarias adecuadas (lavamanos

comunes con sistema de accionamiento no manual, )

avisos de buen lavado de manos, dotados con ot (o m /‘ e

elementos basicos de aseo (papel, jabon)

:1Reaﬁza control integral de plagas (preventivo y
correctivo).

_{Los productos de limpieza y desinfeccion se )
ei encuentran almacenados correctamente para impedir Ix Oy a4 (f’ le
la contaminacién de los alimentos.

Cuenta con el soporte documental de saneamiento y

los cuatro (4) programas minimos establecidosenla | Co P Ao
Resolucién 2674 de 2013,

_Npmbre y firma referente ambiental Nombre, firma Lactividad comerciante
/ | rMarna fardd B a(rjh one
/&{////”/W& Lo // eee pveile e flescaclo :
v MW\ cur (e FCJ.FL Barchode .
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@ | VERIfIGAGION GUMPLIMIENTO GONDIGIONES Cédigo: PM03-FO-033
Ty SANEAMIENTO BASICO EN LOS ESPACIOS DE Versién: 02
BN LAZAS DISTRITALES DE MERCADO Fecha: 22/07/2025
PLAZA DE MERCADO: | ol +z/14$ FECHA: /4/ [0 25 |MODULO N*F25> - £ 7

: Cuenta con sistema de abgstecimiento de agua

otable en optimas condicipnes. X

Presenta certificado wgentf de manipulacion de

alimentos .

Cuenta con los registros sdnitarios favorables de sus

' proveedores (Obligatorio cfimplimiento para
arnicos/pescados). . .

Reahza higiene de manos

para manipular alimentos

iene las udas limpias y sip esmaite

A
M
A
.s|Limpia constantemente utensilios/herramientas w® ‘
cuchillos, pinzas, etc.).
¢
X
X
A

No usa joyas como anillos |relojes, pulseras, entre

Usa elementos de proteccipn personal: Cofia

Usa elementos de proteccipn personal: Tapabocas
Usa elementos de proteccipn personal: Guantes
Usa elementos de protecci

bn personal: Delantal.
de salud (Certificado
igente No padece enfermédad infectocontagiosa).
La persona que recibe dingro o atiende al pablico NO ; ,
manipula los alimentos 6 tdma medidas para evitar la (7‘ o ///F
ontaminacién de los prodiictos con el dinero :

Coriple

_|Porta el uniforme en buen
lenmendaduras, colores ¢l

condiciones (sin rotos,
08)

L / /e
C;L:M/’/Cf

|Utiliza calzado cerrado y r+istente.

.|Contenedores (canecas) cgn tapa y suficientes para
-Idisponer y separa los residlios sélidos correctamente.
Dispone adecuadamente Ids Aceites Vegetales

Comple
Usados. C"’M 7 L
|Realiza jornadas de aseo y}limpieza del médulo. of qu/é ;
stantes en condiciones égtimas de exhibicidn. ‘;/w'ﬁ/é*i -
Alimentos con excelente presentacion y calidad. Cooaple
JAImacena alimentos en mugbles, estibas que los alslen e
|del piso. (::W’/ﬁf’/f

SR REFE (S XX 12

Los alimentos que lo requigran estan refrigerados y/o

_|congelados.

V@M//Z’

n Conformidad [ 14 — -18]
ngo Aceptable: [ 9 — 13]
Rango Critico: [0-8]

_|Prepara/ exhibe aiimentos gn superficies limpias, ,~
lavables, no porosas. P (L///’/) / ¢

'zac'o Los productos y demas elementos estan organizados (, . /f
adecuadamente dentro dellmodulo. v w’/

SZ

Pagina 1 de 2
PM03-FO-033 o

oz ‘ o




FORMATO
@ VERIFICACION CUMPLIMIENTO CONDICIONES Cédigo: PM03-FO-033

scxmaaon SANEAMIENTO BASICO EN LOS ESPACIOS DE Versién: 02
R PLAZAS DISTRITALES DE MERCADO Fecha: 22/07/2025

S i -

& = R S S
Modulos libres de elementos en desuso y
lalmacenamiento de objetos que no correspondan a la Y
|preparacion y exhibicion de alimentos.

|Localizacién y disefio en éptimas condiciones

(Hermetizacion, sin humedad, cableado no expuesto, |A &M f/@
lete.)

instalaciones sanitarias adecuadas (lavamanos
comunes con sistema de accionamiento no manual, Y/
. )
visos de buen lavado de manos, dotados con A Cv / ¢
lementos basicos de aseo (papel, jabon)

[Realiza control integral de plagas (preventivo y
correctivo).

0s productos de limpieza y desinfeccion se

Sane ) )
-lencuentran almacenados correctamente para impedir
; a contaminacion de los alimentos. 2 K‘;"”/ /q
| Cuenta con el soporte documental de saneamiento y
os cuatro (4) programas minimos establecidos en la A (}W Y /e

7 Nombre y firma referente ambiental Nombre, firma y actividgd comerciante
O Ui ” Lynite | O Mo

N
/Q////Z//?Q/Za///’%@z 22249, Covnlio

2 L2
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i i 1 FORMATO R
VERIFIGAGION CUMPLIMIENTO GONDIGIONES Cédigo: PM03-F0-033

eammon SANEAMIENTO BASICO EN LOS ESPACIOS DE Versién: 02
ST LAZAS DISTRITALES DE MERCADO Fecha: 22/07/2025

PLAZA DE MERCADO: [ JA)

2

- 1A FECHA:/Z /0 2§ |MODULON 73, _ /)7

uenta con sistema de abgstecimiento de agua

C
potable en éptimas condicibnes.
Presenta certificado vigentlz de manipulacion de

@/)7[[” /é — ‘
| Cvpple

Cuenta con los registros s3nitarios favorables de sus
bmplimiento para
ricos/pescados). :
Realiza higiene de manos para manipular alimentos
eriddicamente. : o
iene las unas limpias y sif esmalte.
Limpia constantemente utdnsilios/herramientas
cuchillos, pinzas, etc.). :
me{No usa joyas como anillos,
5. Jotros.
Usa elementos de proteccipn personal: Cofia 1

Usa elementos de proteccipn personal: Tapabocas
Usa elementos de proteccipn personal: Guantes
Usa elementos de proteccipn personal: Delantal.
Personal en éptimo estadolde salud (Certificado
igente No padece enferm¢dad infectocontagiosa).
La persona que recibe dingro o atiende al pablico NO
manipula los alimentos 6 tdma medidas para evitar la
contaminacién de los prodiictos con el dinero.

bl i

oot

relojes, pulseras, entre

Gonple

FREAE

@/%’/é’ .

» Porta el uniforme en buen s condiciones (sin rotos,
lenmendaduras, colores claros)
Utiliza calzado cerrado y r+istente. : N
Contenedores (canecas) cgn tapa y suficientes para 2 (-s 5lk
~|disponer y separa los residuos sélidos correctamente. { Yot
“IDispone adecuadamente ids Aceites Vegetales 7 ;
{Usados. x (/' 27 R
: [Realiza jornadas de aseo ylimpieza del mddulo. AN & P S
Estantes en condiciones ogtimas de exhibicion, AN Co i (e
'|Alimentos con excelente presentacion y calidad. N [
Imacena alimentos en mubles, estibas que los alslen L T
Idel piso. ~ X ple.
Los alimentos que lo requidran estan refrigerados y/o A 4 :
congelados. i - @4’”/4’ €.

_ [Rango en Conformidad [ 14— 18]
|Rango Aceptable: [9-13]
Rango Critico: [0—8]

Prepara/ exhibe alimentos gn superficies limpias, /
Organjiavables, no porosas. ﬂ ple
'Z:C'é Los productos y demas elerhentos estan organizados T~ () /

adecuadamente dentro deifmodulo. Sy <~
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FORMATO
VERIFICACION CUMPLIMIENTO CONDICIONES

¢édigo: PM03-FO-033
scunmuson SANEAMIENTO BASICO EN LOS ESPACIOS DE Versidn: 02
AT PLAZAS DISTRITALES DE MERCADO Focha: 220772025

lMédu\os hbres de elementns en desuso y

almacenamiento de objetos que no correspondanala |

preparacion y exhibicidn de alimentos,

Ed fic |Localizacién y disefio en éptimas condiciones
ific

(Hermetrzacnén sin humedad, cableado no expuesto, )\
Mietc.)

A

Cvmple

Instalaciones sanitarias adecuadas (lavamanos
comunes con sistema de accionamiento no manual,

|Realiza control integral de plagas (preventivo y
|correctiva).

0s productos de limpieza y desinfeccion se

f;} ncuentran almacenados correctamente para impedir )I (’i/ /W/, k
gl contaminacion de los alimentos.
uenta con el soporte documental de saneamiento y
{los cuatro (4) programas minimos establecidos en la X s
Resolucién 2674 de 2013, (e ple

_Nombre y firma referente ambiental Nombre, firma y activid@d comerciante
Y‘ﬁq"«ol/\ Q O\—SQQ

’///;M////Wff)/ﬂm}//iae{“ \/f’«f / f Craes
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__FORMATO o
VERIFICACION CUMPLIMIENTO CONDICIONES Cédigo: PM03-FO-033
Nrapaweon SANEAMIENTO BASICC EN LOS ESPACIOS DE Varsién: 02
S LAZAS DISTRITALES DE MERCADO Facha: 22/07/2025

PLAZA DE MERCADO: | As|Fen1AS

psc_:HAr/’z 72 2<|MODULO N® 732> - ﬂ/}

Cuenta con sistema de abgstecimiento de agua
otable en éptimas condicipnes.

Presenta certificado vigentp de manipuiacnon de
alimentos

{Cuenta con los registros sdnitarios favorables de sus
proveedores (Obligatorio chimplimiento para
arnicos/pescados). :

Realiza higiene de manos para manipular alimentos

h iene las unas limpias y sih esmalte

Limpia constantemente utdnsilios/herramientas
cuchillos, pinzas, etc.).

No usa joyas como anillos |relojes, pulseras, entre

Usa elementos de protecci bn personal: Cofia

Usa elementos de proteccipn personal: Tapabocas

Lsa elementos de proteccipn personal: Guantes

Usa elementos de proteccxbn personal. Delantal.

Personal en 6ptimo estado|de salud (Certificado
igente No padece enfermédad snfectocornjglosa)

i) e e B el L o L

La persona que recibe dingro o atiende al publico NO
manipula los alimentos ¢ tgma medidas para evitar la
ontaminacién de los prodiictos con el dinero.

|Porta el uniforme en buends condiciones (sin rotos,
Uniforjfenmendaduras, colores cldros)

C?_,» R / <

|Utiliza calzado cerrado y r+istente.

, G,ﬂff/(t’

[Contenedores (canecas) cgn tapa y suficientes para

Xl F [~ L]7*

Subtotal

-|disponer y separa los residlos sélidos correctamente. (i iy /(’1
"IDispone adecuadamente Ids Aceites Vegetales o e
' Us:dcs. Cy wf/)/ 2
|Realiza jornadas de aseo y]limpieza del médulo. Cv y«?f’é’ :
Estantes en condiciones éftimas de exhibicién. L7/ &
limentos con excelente presentacion y calidad. i , 2
Imacena alimentos en mugbles, estibas que los alslen . ;
|del piso. r K /zm’//‘e’
Los alimentos que !o requu1fan estén refrigerados y/o Coiple
_ [congelados. 1 \’
' Rango en Conformidad [14-18]

|Rango Aceptable: [ 9 ~ 13]
_|Rango Critico: [0—-8]

|Prepara/ exhibe alimentos gn superficies limpias,
Ofsan lavables, no porosas.

@/////)/6

'z?,lc’é Los productos y demas elefhentos estan organizados

V Cemple

iadecuadamente dentro del|médulo.
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Modulos libres de elementos en desuso y

‘ FORMATO
@ VERIFICACION CUMPLIMIENTO CONDICIONES Fédigo: PM03-FO-033
e on SANEAMIENTO BASICO EN LOS ESPACIOS DE Versién: 02
ST PLAZAS DISTRITALES DE MERCADO Fecha: 22/07/2025

almacenamiento de objetos que no correspondan a la N YY)
preparacién y exhibicién de alimentos. (L/‘{/ ¢
Localizacidn y disefio en 6ptimas condiciones
cCHIC I Hermetizacion, sin h dad, cabl X 0/,
un ; e in humedad, cableado no expuesto, [\¢ G p le
e ‘

instal [Instalaciones sanitarias adecuadas (tavamanos
comunes con sistema de accionamiento no manual,
avisos de buen lavado de manos, dotados con

lementos basicos de aseo (papel, jabén)

|Realiza control intec;;ral de plagas (preventivo y

1 : \en

corrective). A Ce "’7/ &
0s productos de limpieza y desinfeccion se
encuentran almacenados correctamente para impedir % (VM //g
la contaminacion de los alimentos.
|Cuenta con el soporte documental de saneamiento y
{los cuatro (4) programas minimos establecidos en la Oone e
{Resolucién 2674 de 2013.

Nompbre y firma referente ambiental

Nombre, firma y actividdd comerciante

@/%/Mﬂ Lot pter

londly Niverg
X .

renr o e <
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B - FORMATO _ i
VERIFICACION CUMPLIMIENTO CONDICIONES Codigo: PM03-FO-033
NEastony SANHAMIENTO BASICO EN LOS ESPACIOS DE Version: 02
SIS LAZAS DISTRITALES DE MERCADO Facha: 22/07/2025
PLAZA DE MERCADO: L i FEM A4S FECHAY/Z /22 | MODULO N° -1 30 &y

|cuenta con sistema de abgstecimiento de agua
otable en dptimas condicibnes.

Presenta certificado vigentk de manipulacion de
[alimentos e ‘

Cuenta con los registros s3nitarios favorables de sus
proveedores (Obligatorio ¢ Jmplimiento para
arnicos/pescados).

ealiza higiene de manos

IR bara mampular alimentos
eriddicamente.

h’lene las ufias limpias y sif esmalte

. Lxmpia constantemente utdnsmoslherramlentas
. |(cuchillos, pinzas, etc.).

Alime{No usa joyas como anillos
s {otros.

| relbjes, pulseras, entre

Usa elementos de proteccipn personal: Cofia
Usa elementos de proteccipn personal: Tapabocas

Usa elementos de proteccipn personal: Guantes
Usa elementos de protecciPn personal: Delantal.

Personal en optimo estadd de salud (Certificado
|vigente No padece enfermpdad infectocontagiosa).

La persona que recibe dindro o atiende al publico NO
manipula los alimentos 6 tdma medidas para evitar la
ontaminacion de los prod ctos con el dinero

> -\,zwf";é SIS [> Fl¥ [

|Porta el uniforme en buends condiciones (sin rotos,
rlenmendaduras, colores cldros)

Cumf /e

|Utiliza calzado cerrado y relsistente,

congelados.

X Gy /e
Contenedores (canecas) cgn tapa y suficientes para X V>
-|disponer y separa los residlos sélidos correctamente. ¢ w/’»if/ ¢
Dispone adecuadamente Ids Aceites Vegetales Lo
Resid|Usados ~ (%nrr ”0 /e
U08 |Realiza jornadas de aseo yf limpieza del médulo. X (’ o /,/4?
{Estantes en condiciones 6ftimas de exhibicién. ?\ . Y y7 ,’%7
IAlimentos con excelente presentacion y calidad. A (’V w /e
ali ) i los alslen
‘Almacena alimentos en mukbles, estibas que los 5 Ll o9 / / é"
del piso.
|Los alimentos que !o requigran estan refrigerados ylo y

) s Acer !
Rango Critico: [0 - 8]

~ lPrepara/ exhabe ahmentos 4n superficies limpias, > Eonm o /e
Orgaé lavables, no porosas.
1ZacH . .
v Los productos y demas elerhentos estan organizados N ,
2 adecuadamente dentro deljmaédulo. P\ (\ vy / (&

PMO3- FO«OBS
g
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FORMATO

VERIFICACION CUMPLIMIENTO CONDIGIONES
SANEAMIENTO BASICO EN LOS ESPACIOS DE

PLAZAS DISTRITALES DE MERCADO

Cédigo: PM03-FO-033

A

Versién: 02

Fecha: 22/07/2025

IM8dulos libres de elementos en desuso y
almacenamiento de objetos que no correspondan a fa
preparacién y exhibicién de alimentos,

etc.)

Localizacion y disefio en dptimas condiciones
*[(Hermetizacién, sin humedad, cableado no expuesto,

instalaciones sanitarias adecuadas (lavamanos
omunes con sistema de accionamiento no manual,

avisos de buen lavado de manos, dotados con

elementos basicos de aseo

(papel, jabon)

correctivo).

Realiza control integral de plagas (preventivo y

Los productos de limpieza y desinfeccion se
encuentran almacenados correctamente para impedir
la contaminacion de los alimentos.

Cuenta con el soporte documental de saneamiento y
los cuatro (4) programas minimos establecidos en la
Resolucién 2674 de 2013.

x| | | Compte

PM03-FO-033

Vo2

Nombre y firma referente ambiental Nombre, firma y actividald comerciante
a o, FHbet <= })uc,l/w, <
o lforrt POV Nl et
kS« sl fA A ’k\/‘
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